
 

Chef’s Signature Course 

“SCALA“ 

スカラ 

 

Amuse 

アミューズ 

 

Swordtip Squid, Caviar, White Sesame Blancmange, “HATCHOU MISO”, Balsamic 

 剣先イカ キャビア 白ゴマブランマンジェ 八丁味噌 バルサミコ 

 

Sweet Bread, Truffle, Cabbage 

リードヴォー トリュフ キャベツ 

 

～Chef’s Signature Menu～ 

Beef Tongue, Clam, Consomme Soup 

牛タン ハマグリ コンソメスープ 

 

Lobster, Scallop, Asparagus, Choron Sauce 

伊勢エビ ホタテ アスパラガス ショロンソース 

 

Grilled “SAGAGYU” Loin, Gratined Bamboo Shoot, Red Wine Sauce 

佐賀牛サーロイングリル タケノコグラタン 赤ワインソース 

 

Mousse, Fruit Rouge, Rose, Jelly 

ムース フリュイルージュ バラ ジュレ 

 

Coffee, Ronnefeldt Tea Selection 

コーヒー ロンネフェルト紅茶セレクション 

 

 

 


