
Appetizer / 前菜

Caeser Salad with Iberico Bacon and Poached Egg ¥3,400

イベリコベーコンとポーチドエッグのシーザーサラダ

Home-made Marinade Salmon ¥3,200

自家製サーモンマリネ

Italian Ham and Salami ¥3,800

イタリアンハムとサラミの盛り合わせ

Assorted Appetizer of the day ¥6,200

本日のオードブル盛り合わせ

Soup/ スープ

Today's Vegetable Thick Soup ¥2,600

産直野菜のポタージュ

Onion Gratin Soup ¥2,800

オニオングラタンスープ

In Room Dinning Set ¥12,000

お部屋でダイニングセット 

下記お食事3品のセットが大変お得にお楽しみいただけます。

Please enjoy three dishes set menu.

Food/料理
Assorted Appetizer of the day/ Japanese Beef Bolognese Pasta/

Grilled Hachimantai Pork with Seasonal Vegetables

本日のオードブル盛り合わせ/国産牛のボロネーゼソースパスタ/八幡平ポークと季節野菜

Room Service Dining Menu Tel : 103 

16:30～21:00(Last Order)

※アレルギーをお持ちのお客様は、ご注文の際にお申し付けください。

※ご希望のお時間にお届け出来ない場合がございます、あらかじめご了承ください。

Special Offer　スペシャルオファー

￥15,800 ⇒

※記載の料金にはサービス料10%及び消費税が含まれております。

If you have allergies, please let us know when you place an order.

We may not be able to deliver at your desired time. 

The all prices are included 10% service charge and tax.



Main / メイン

Japanese Beef Bolognese Pasta ¥3,800

国産牛のボロネーゼソースパスタ

Quattro Cheese Risotto ¥3,800

4種チーズのリゾット

Chef's Recommended Pizza ¥4,200

シェフのお任せピザ

Gratined Curry Rice with Side Salad ¥4,800

カレードリア　サラダ付

Wagyu Beef Steak Rice Bowl ¥9,800

黒毛和牛のステーキ丼（180g）

Grilled Vegetables ¥3,600

産直野菜のグリル盛り合わせ

Spiny Lobster and Fish of the day Bouillabaisse Style ¥10,000

伊勢海老と鮮魚のブイヤベース仕立て

Grilled Hachimantai Pork with Seasonal Vegetables ¥5,800

八幡平ポークと季節野菜

Grilled Saga Beef with Red Wine Sauce ¥12,000

佐賀牛のグリル　赤ワインソース

Light Snack / スナック

French Fried, Plain or Truffle Flavored ¥2,000

フライドポテト　プレーンまたはトリュフ風味

Roasted Saga Beef Sandwich ¥3,200

佐賀牛ローストビーフのミックスサンドウイッチ

BLT Sandwich ¥3,800

BLTサンドウイッチ

Fish and Chips ¥3,600

フィッシュ　アンド　チップス

Assorted European Cheese Selection and Dry Fruits ¥4,200

欧州チーズ盛り合わせ & ドライフルーツ

Bread or Rice ¥700

パンまたはライス



Soft Drink / ソフトドリンク

Coca Cola ¥900

コカ コーラ

Coca Cola Zero ¥900

コカ コーラ ゼロ

Ginger Ale ¥900

ジンジャーエール

Orange Juice ¥900

オレンジジュース

Fuji Apple Juice ¥900

信州産ふじ すりおろしりんご汁

Fruits Smoothie ¥900

フルーツスムージー

マンゴー, パイン

Beer / ビール

Asahi Super Dry 334ml ¥1,100

アサヒスーパードライ

Asahi Dry Zero Non Alc Beer 334ml ¥1,000

アサヒ ドライゼロ ノンアルコールビール

Whisky / ウィスキー

Glenfiddich 12y ¥1,500

グレンフィディック12年

Ballantine 17y ¥2,000

バランタイン17年

Wine By The Glass

【WHITE】 Glass

Story Ridge Vineyards Panamera California 2020, U.S.A ¥1,900

ストーリー リッジ ヴィンヤーズ パナメラ 

シャルドネ

Domaine Henry Natter Sancerre Sauvignon Blanc 2020 ¥2,300

アンリ ナテール サンセール

ソーヴィニヨンブラン

【RED】

Chateau Calon Segur Saint Estephe de Calon Segur 2017 ¥2,500

シャトー カロン セギュール サン テステフ ド カロン セギュール

カベルネソーヴィニヨン・メルロー・カベルネフラン

Migration Sonoma Coast 2018, U.S.A ¥2,600

マイグレーション

ピノノワール

Beverage Menu Tel : 103

16:30～21:00(Last Order)



Wine By The Bottle

【SPARKLING】 Bottle

Espace of Limari Brut NV, Chile ¥6,500

エスパス オブ リマリ ブリュット

【CHAMPAGNE】 Bottle

Moet & Chandon Moet Imperial Brut NV, France ¥13,000

モエ エ シャンドン モエ アンぺリアル

【WHITE】
Tormaresca Torcicoda Chardonnay Puglia 2020, Italy ¥6,500

トルマレスカ トルチコーダ シャルドネ

シャルドネ

Story Ridge Vineyards Panamera California 2020, U.S.A ¥11,000

ストーリー リッジ ヴィンヤーズ パナメラ 

シャルドネ

Domaine Henry Natter Sancerre Sauvignon Blanc 2020 ¥14,000

アンリ ナテール サンセール

ソーヴィニヨンブラン

【RED】
Tramier Roncier Rouge Bourgogne NV, France ¥6,500

トラミエロンシエール ルージュ

ピノノワール, ガメイ

Chateau Calon Segur Saint Estephe de Calon Segur 2017 ¥14,800

シャトー カロン セギュール サン テステフ ド カロン セギュール

カベルネソーヴィニヨン・メルロー・カベルネフラン

Migration Sonoma Coast 2018, U.S.A ¥15,300

マイグレーション

ピノノワール

Caymus VineyardsCabernet Sauvignon Napa Valley 2015, U.S.A ¥16,500

ケイマス ヴィンヤーズ

カベルネソーヴィニヨン  

※その他ドリンクはスタッフにお問い合わせください。

※記載の料金にはサービス料10%及び消費税が含まれております。

※Please contact us for any other orders or any arrangements.

※The all prices are included 10% service charge and tax


